Lammfleisch Bestellung

Bitte ankreuzen von welchem Teil des Schlachtkérpers ihr welche Stiicke haben méchtet. Das Fleisch wird in der
gewtnschten Aufteilung vakuumiert und tiefgefroren.

g . .. Preis / kg
Menge Teilstuck Portionengrosse bzw. Einheit

Filet 80 — 120gr 55.-
Nierstick 200 — 350gr 55.-
Schmetterling-Kotelett 4 Stlck 46.-
Braten 300gr 40.-
Gigot 1,5-2 kg 40.-
Steak 2-3 Stiick 40.-
Voressen mit Knochen ca. 500gr 34.-
Voressen ohne Knochen ca. 500gr 34.-
Bratwirste Paar 8.-
Dauerwurst Stick 9.-
Trockenfleisch ca. 200gr 90.-
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